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NOHUTLU REYHANLI PILAV

2 su bardagi piring

1 su bardag haslanmig nohut
2 corba kagsidi siviyag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tutam tuz

1 tath kasidi reyhan

Sicak su

Pirincimizi yikayip tuzlu suda 19 dakika bekletiyoruz. Tencereye siviyag ve tereyagini alip eritiyoruz. Pirincin
suyunu siizip tencereye aliyoruz ve kavurmaya bagliyoruz. Tereyadi kdptriinceye kadar kavuruyoruz. Daha
sonra hasglanmig nohutlari tenceremize aliyoruz tuz ve reyhan ekleyip pirincin Gzeri kapanacak kadar sicak su
ilave ediyoruz. Tenceremizin kapagdini kapatip kisik ateste suyunu ¢ekip g6z g6z oluncaya kadar pisiriyoruz ve
servis yaplyoruz.
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