B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NOHUTLU PIRING PILAVI

1 Bardak Baldo Piring

1 Bardak Haslanmis Nohut
1.5 Bardak Tavuk Suyu

1 Yemek Kasigi Tereyagdi

1 Tath kasigi tuz

Pirincimizi 20-30 dk sicak suda islatiyoruz, ayranh suyunu birakmasi igin bolsuyla yikiyoruz, stizilyoruz.
Tereyadimizi tencereye aliyoruz, hafifce eritirken pirincimizi ekliyoruz. Tereyadini yakmadan kavuruyoruz,
ardindan sicak tavuk suyumuzu ve tuzu ekliyoruz. Nohutlarimiz eger ¢ok haglanmis degilse, nohutlarimizi
ekliyoruz. Nohut bdyleyken alasulu pilava ekleyip, karistirip suyunu tam ¢ektiriyoruz.

Not: Tlm pilavlarda dnerim, servisten 20-30 dk bir bezle bohcalayip dinlendirmek.
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