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NOHUTLU PILAV

Yarim su barda@ nohut
2 su bardag piring

3 su bardag et suyu

5 yemek kasigi yag
Tuz

Ayiklayarak bir gece suda beklettiginiz nohudu birka¢ su durulayarak suyunu siiziin ve yumusayincaya kadar
haglayin. Daha sonra haglanmig nohudun kabuklarini soyun. Uygun blyUklikte bir tencereye yag koyun ve
piringleri . ilave ederek kavurun. Uzerine et suyu ve yeterince tuz ilave edilerek tencerenin agzini kapatin.
Kaynamakta olan pirincin igine hagladiginiz nohutlari ekleyin, suyunu ¢ekinceye kadar kaynatin.

ML® Nohutlu Pilav i¢in tiklayin
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