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NOHUTLU PILAV

1 su bardagi nohut

1,5 su bardagi piring

3 corba kagiJ! tereyagdi
3 su bardag tavuk suyu
Tuz

1 dilim limon

Nohutlari 6nceden islatalim. Tuzlu suda haglayip stzelim. Piringleri ayiklayip yikayalim. 2 gorba kasigi
tereyaginda pirin¢leri kavuralim. Uzerine tavuk suyunu ve 1 dilim limonu katalim. Tuzla tatlandiralim. Pilavi 6nce
yUksek ateste, suyunu biraz ¢ektikten sonra orta ateste 15 dakika pisirelim ve nohutlar ekleyip 5 dakika daha
pisirmeye devam edelim. Nohutlarin tGzerine kalan 1 ¢orba kasig tereyagini koyalim. Pilavimizin GstinU bir
mutfak bezi veya kagit havluyla értlp, 10-15 dakika dinlendirelim. Daha sonra sicak olacak servis yapalim.
Afiyet olsun.
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