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NOHUTLU PILAV

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Su Bardagi Sicak Su

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
1 Cay Bardagi Nohut

1 Cay Kasig Muskat

2 Yemek Kasigi Dogranmig Maydanoz

Nohutu bir gece dnceden islatin. Ertesi guin lizerini gegecek kadar suyla yumusayana kadar haglayin (nohut
konservesi de kullanabilirsiniz).

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?i ekleyin.

Soguk suyla nisastasi gidene kadar yikadiginiz piringleri tencereye alin, piringler saydamlasincaya kadar
kavurun. Muskati ekleyin.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?Ju 3 su bardagi sicak suda eritip nohutla beraber tencereye ilave edin.

Kisik ateste 20 dakika pigirin.

15 dakika dinlendirip tizerine dogranmis maydanoz serpistirerek servis edin.
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