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NOHUTLU PAZI CORBASI

1/2 Demet Pazi

1 Adet Kuru Sogan

1 Cay Kasigi Domates Salgasi
1 Cay Kasigi Biber Salcasi
1/2 Su Bardagdi Konserve Nohut
2 Corba Kasigi Kalin Bulgur

2 Dis Sarimsak

1/2 Gay Bardagi Zeytinyagi
Istege Bagh Tuz

1/2 Tutam Muskat Rendesi
250 g Yogurt

1 Adet Yumurta

1 Corba Kasigi Un

Yemeklik dogradigimiz sogani zeytinyagi ile bir gorba tenceresinde kavuralim. Domates ve biber salcasini da
ekleyelim. Ince ince kestigimiz pazi ve sarimsaklari ilave edip malzemelerle birlikte soteleyelim. Uzerine su
ekleyip kaynatalim. Gorba kaynadiktan sonra baharatlari, stiziiimis nohut ve bulguru da ekleyip karistiralim.
Bulgur pisene kadar, 1-2 tagim kaynattiktan sonra ocaktan alalim. Yogurt, un ve yumurta ile terbiye edelim.
Terbiyeyi, nane ile birlikte corbaya ekleyip karigtiraim. Servis edelim.
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