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NOHUTLU PATATES CORBASI

2 ¢orba kagiJi tarhana

1 adet patates

1 su bardag haslanmig nohut
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 adet sivri biber

1 corba kasigi biber salgasi

1 adet kirmizi biber

5 su bardagi su

Nane, tuz

Tarhanayi 1 su bardagi suda agin. Tereyagini tencereye koyup eritin.Uzerine ince kiyilmig yesil ve kirmizi
biberleri koyup hafifce sote edin.Uzerine salgayi ekleyip kavurun. A¢tiginiz tarhanayi, suyu, haglanmig nohudu,
kip seklinde dogranmig patatesleri de lizerine ekleyip pisirmeye devamedin. Uzerine naneyi ekin. Bu karigimi
yaklasik 10 dakika kadar pigirin. Tuz, pul biber katin. Gorbanin igindeki nohut ve patatesler yumusayana kadar
pisirin. Uzerini kirmizi biberlerle sUsleyip sicak olarak servis yapin.
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