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NOHUTLU PACA (DUDUKLU)

12 adet koyun, ya da kegi pacasi

9 bardak su

300 gram nohut

100 gram sadeyad, ya da margarin (5 ¢orba kasid)

250 gram sogan (3 blyuk)

300 gram domates (2 orta), ya da 1/2 kahve fincani domates sal¢asi
2 sivri kirmizi biber

Tuz

1 DUdUKIO tencereye; 5 silme ¢orba kasidi sadeyag, ya da margarin ile, ki¢Uk kesilmis 3 blyUkge sogan,
koyarak, soganlar az pembemsi bir hal alincaya kadar kavurmali, sonra bu sodanlara sirasiyle 9 bardak su,
kazinmig, parmak aralarindaki bezeleri ¢ikariimig, ttstlenmis ve yikanmig 12 adet koyun, ya da kegi pagasi,
soyulmus ve ki¢ik dogranmis 2 orta domates ya da yarim kahve fincani tuzsuz domates salcasi, 1 ¢orba kasigi
tuz, iki sivri kirmizi biber ile, 12 saat tuzlu suda yatinlmis 300 gram da nohut koyarak tencerenin kapagini
kapatmalidir. (Soganlari yagda kavurmadan, yani yagd ve soganlari tencereye ¢iJ olarak koyarak nohutlu paca
pisirilecek olursa daha az lezzetli ve daha hafif olur.)

2 Sonra tencereye kuvvetli ates vererek Ustteki didik yukariya dodru oynayip da bol buhar ve islik gibi sesler
¢ikarmaya basladiktan sonra hesap edilmek lzere pagalar yariya kadar azaltiimis atese iki - iki bir ceyrek saat
arasinda pisirmeli ve atesten alarak buharini bosgalttiktan sonra servis yapmalidir.
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