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NOHUTLU MUSKA BOREGI

3 adet yufka

2 su bardagi nohut

1 adet sogan

2 tath kasig zeytinyagi
2 cay kasi§i tuz

biraz kimyon

karabiber

2 dis sarimsak

yarim demet maydanoz
Kizartmak icin siviyag

Nohutlari didiikIi tencerede haglayip, kabuklarini soyun. 1 adet kuru sogani, az zeytinyaginda 6ldirdikten
sonra, soyulmus nohutlari ekleyin. Igine ince kiyilmis sarimsaklari, kimyon, karabiber ve tuzu ekleyin. 3-4 dakika
cevirdikten sonra atesi kapatip, kiyilmig maydanozlari ekleyin ve karigtirin. Yufkalari Ust Uste koyarak 3-4
parmak genigliginde seritler halinde kesin. I¢ olarak hazirladiginiz malzemeden, seritlerin ucuna 2 tath kasig
kadar koyun.

Muska seklinde sarin. Yufkanin ucuna biraz su surerek kapatin.

Buzdolabinda bir hafta saklayabileceginiz borekleri dilediginiz zaman bol siviyagda kizartip sicak servis yapin.

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 22.06.2021
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