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NOHUTLU MERCIMEKLI MANT]

1 paket FEASTGURME KAYSERI MANTISI
1 cay bardagi haglanmis yesil mercimek

1 cay bardagi haglanmis nohut

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi

1 tatl kasidi aci biber salgasi

4 su bardag sicak su

1 kase slizme yogurt

1 dis sarimsak

1 tath kasidi kuru nane

Tereyagdini eritin salgalar ekleyip kavurun.

Sicak suyu yavas yavas tencereye ekleyip kaynatin.

Mantiy salcali su icinde 5 dakika hasladiktan sonra nohut ve mercimegi ekleyip 5 dakika daha birlikte kaynatin.
Suizme yogurt, ezilmis sarimsak ve kuru naneyi bir kasede yarim ¢ay bardagi su ekleyerek iyice ¢irpin.

Servis tabagdina énce siizme yogurdu yayin, lizerine mantinizi koyup sicak sicak servis edin.
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