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NOHUTLU MANTI CORBASI

1 su bardagi nohut

1 su bardagi un

1 adet yumurta

2 corba kasigi kiyma

1 adet orta boy sogan
Yarim demet maydanoz
Tuz, karabiber

Yeteri kadar su

1 corba kasigi siviyag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi salca
Yarim limonun suyu

1 tath kasidi kuru nane

Aksamdan nohutlari suya koyup bekletin. Sabah zerine su ekleyerek haglayin. Hamuru hazirlamak igin, unun
ortasini havuz gibi agip yumurta, tuz ve 3 ¢gorba kasigi su ilave edip yodurun. Uzerine nemli bir bez drterek 15
dakika dinlendirin. Bir kaba aldiginiz kiymanin Gzerine ince kiyllmig sogan, maydanoz, tuz ve karabiber ilave
edip karistirin. Dinlendirdiginiz hamuru unlu zeminde 1 mm kalinhidinda ag¢in. 1 cm'lik kareler halinde kesip
iclerine har¢ koyun. Kareleri dért késesinden birlestirerek kapatin. Tuz ve siviyag ekledidiniz suya mantilari atin.
Yumusamalarina yakin nohutlari ekleyin. Birka¢ dakika birlikte pisirdikten sonra ocaktan alin. Kii¢ik bir tavada
tereyagini eritip salgcayi kavurun. Nane ve limon suyunu da ekleyin. Bir-iki gevirip ocaktan alin ve gorbanin
Uzerine gezdirip servis yapin.
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