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NOHUTLU KUSKUS PILAVI

1,5 su bardagi kuskus
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 fincan nohut

1 cay kasig! karabiber
tuz

8 bardak su

2 su bardagi et suyu

Nohutu aksamdan islatip sabah bir saat kadar suda haglayin. Kuskusu 8 bardak suda tuz ilavesi ile 5 dakika
haslayin. Suyunu siizlip bir kenarda birakin. Pilav tenceresinde yag eritip 2 su bardagi sicak su veya et suyunu
tencereye dokin. Kuskusu ve nohutlari da suyun Gzerine ilave edip yeterince tuz katin. Kisik ateste kuskuslar
suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Karigtirarak servis yapin.

ML® Nohutlu Pilav icin tiklayin
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