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NOHUTLU KOFTELI KOY CORBASI

1 su bardag haslanmig nohut
250 gr kiyma

2 yemek kasigi salga

50 gr margarin

1 fincan misir unu

1 tath kasigi tuz karabiber
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kuru kekik

3 su bardagi su

1 sogan

2 dis sarimsak

1 fincan irmik

Kiymayi bos kaba alin igine karabiber pul biber kuru kekik ve irmik rendelenmis sogan ve sarimsak koyup
yogurun kiymadan kicUk parcalar koparin ve elinizde yuvarlayip ki¢Uk kofteler haline getirin bagka tavaya 4
kaslik sana margarin koyup eritin kofteleri kizartin bagka bir tencereye margarinin geri kalanini koyun misir unu
ve salca koyup kavurun igine biraz su koyun haglanmis nohut ve kéfteleri de koyup suyun geri kalanini koyun
tuz ekleyip kaynayincaya kadar pigirin.
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