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NOHUTLU KOFTE CORBASI

Koftesi icin:

200 gram kiyma

1 cay bardagi kirmizi mercimek
2 ¢orba kagiJi tarhana

1 su bardag haslanmig nohut
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

4 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi biber salgasi

5 su bardagi su

1 tath kasidi nane

Tuz, pul biber

Kofteyi hazirlamak igin kiyma, tuz ve karabiberi bir kabin iginde iyice yogurun. Kiguk kofteler yapin ve
buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Corbasi hazirlamak i¢in tencereye 5 su bardagi suyu koyun. Igine kirmizi
mercimegi, rendelenmis sodani, salcayi ve sivri biberi koyup karistirin.15 dakika pisirin. Tereyadi, haslanmig
nohut ve tarhanayi 1 su bardagi suda acip tzerine koyun. 5 dakika daha pisirin. Servis yaparken baharatlari
eklemeyi unutmayin.
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