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NOHUTLU KARALAHANA CORBASI

Malzemeler:

10-12 yaprak karalahana

1 su bardagi nohut

1 cay bardagi misir unu

1 cay bardagdi sivi yag

6 su bardadi et suyu
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Hazirlanisi:

Nohut aksamdan islatilir, ertesi gini yumusayana kadar haglanir. Karalahana ayiklanir, yikanir ki¢cik dogranir.
Tencereye az su konur, karalahanalar atilir, yumusayana kadar haslanir. Misir unu 1 su bardagi suyla karistirilir
ve karalahanin Gzerine dokulir. Hemen ardindan et suyu katilir, karigtirilir. Gorba isininca nohut, karabiber ve
tuz eklenir. Strekli karstirarak kaynatilir. Kaynama noktasina gelince yag eklenir. Kisik ateste 5 dakika daha
pisirilir atesten alinir. Sicak servis yapilir.
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