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NOHUTLU ISKEMBE CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak iskembe Gorbasi
1 Adet domates

1 Su Bardagi Nohut (haglanmig)

3 Adet yesil sogan

5 Corba Kasidi zeytinyagi

5.5 Su Bardag su

Bir tencerenin igerisine zeytinyad koyun. Soganlar kiiglk kicik dograyin ve hafif kavurun. Daha sonra
dogradiginiz kiip domatesleri de ilave edip hafifce ¢cevirmeye devam edin. 4 su bardagdi su da ilave edip
kaynamaya birakin. Kaynayan suya nohutlari ilave edin. 4-5 dakika kaynatmaya devam edin. Ayri bir kapta 2 su
bardagi su ile Bizim Mutfak Iskembe c¢orbasini karigtirin ve bu karigimi tencereye karigtirarak ilave edin.
Kaynadiktan sonra 10 dakika kisik ateste pisirip ocagin altini kapatin. Isteginize gére Uzerine tereyaginda
yaktiginiz toz kirmizi biberi ilave edebilirsiniz.
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