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NOHUTLU HAVUGCLU EZME CORBA

1 su bardagi nohut

2 adet orta boy havug
1 adet kuru sogan

4 corba kasigi siviyag
1 adet yumurta

1 adet limon

1 ¢corba kasigi un

6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Once nohut ve kiyilmig sogan diidiikliiye konur. Uzerine 3 su bardagi su ilave edilir. Pim ¢iktiktan sonra 30
dakika pisirilir. Sonra karigim suyuyla birlikte blenderden gegirilerek ezilir. Diger tencereya yag ve rendelenmig
havug konur. Orta ateste havu¢ yumusayana kadar gevrilir. Uzerine su ve ezilmis nohut eklanir. Bir tagim
kaynatilir. Diger tarafta yumurta, limon, un ve tuz ¢irpilir. Kaynamakta olan ¢orbaya akitilir. Bir tagim daha
pisirdikten sonra atesten alinir.
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