B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NOHUTLU HALSE CORBASI

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagu haslanmis nohut
1 su bardagi un

7 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

Sogan ¢ok ince dogranir, tereyaginda pembelestirilir. Atesten alinir, sogutulur. Tam soduyunca un eklenir, tekrar
atese konur, bir kag tur ¢evrilir. Sonra soguk et suyu ve tuz eklenir. Strekli karigtirarak kaynayana kadar pigirilir.
Nohut katilir, ates kisilir, 10 dakika daha pisirilir.
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