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NOHUTLU EZOGELIN CORBASI

1 su bardag haslanmig nohut
1 cay bardagi bulgur

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

1 corba kasigi nane
Kirmizibiber, tuz, karabiber

1 ¢orba kasigi biber salgasi

6 su bardagi sicak su

1 dis sarimsak

Sogani yagda kavurun. Salgayi ekleyin. Nohutlari da i¢ine koyun. Sicak su ilave edin. Bulgur, dévilmis
sarimsak ve baharatlar da ekleyip bulgur pisinceye kadar yaklasik 20 dakika pigirin. Yagda kizdiriimig nane ve
kirmizibiberle susleyerek servis yapin.
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