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NOHUTLU ETLI PILAV

https://migros.com.tr

1 su barda@i 1 gece 6nceden islatiimis nohut
250 gr. pilavlik pirig

1 adet et bulyon

350 gr. kusbasi et

40 ml. zeytinyagd!

100 gr. arpacik sogani

4-5 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

Bir gece dnceden islattiginiz nohutu yarim saat suda haglayin. Dider taraftan soganlar etlerle beraber tencerede
kavurun, pirinci ekleyin ve bir siire daha kavurup, ardindan tuzunu karabiberini serpin, kekik dallarini ekleyin ve
hasladiginiz nohutlari da ekleyip, kisik ateste agzi kapali bir sekilde pisirin, dinlendirip servis edin.
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