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NOHUTLU DEFNELI PILAV

1 bardak nohut

2 tane defne yapragi

2 bardak piring

1 tutam tuz

4 bardak sicak su

1 tutam karabiber

2 yemek kasi§i sivi yag
1 yemek kasigdi tereyadi

Pilav tenceresine sivi yagi ve tereyag@i koyup eritiyoruz. Uzerine yikadigimiz pirinci ve bir gece éncesinden suda
beklettigimiz nohutlari ekleyip iki dakika kadar kavuruyoruz. Uzerine sicak suyu, tuzu ve defne yapragdini ekleyip
pismeye birakiyoruz. Pistikten sonra Uzerine karabiber serpiyoruz.
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