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NOHUTLU DANA YAHNISI

1 kg. dana eti (Ceviz buyUkligunde dogranmis)

2 su bardagi nohut (Yikanip haglanarak pismis)

1 su barda@i arpacik sodan (Kokleri derin kesilmeden soyulmus)
100 gr. Bizim Margarin

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un

Su

Tuz

4 dis sarimsak (Soyulmus)

1 adet sogan (Piyaz dogranmis ve yagda kizartiimig)

Tencere i¢inde Bizim margarini kizdirin. Etleri, sogani ve sarimsagi koyup kevgirle karigtirin.

Etler sulanip suyunu g¢ekince Bizim Mutfak unu ilave edin, 2 dakika karigtirin.

Un biraz renk aldiginda, etlerin Gzerini agacak kadar su koyup kaynatin.

Uzerine gelen kdpuguna kevgir ile alip, tencerenin kapagini kapatarak agir ateste pismeye birakin.
Etler pismek lizereyken, nohudu ve tuzu koyup bir sire birlikte pigirin.

Uzerine sodani serpistirip cukur tabakta servis yapin.
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