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NOHUTLU BULGUR PILAV!

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

2 su bardag bulgur

1 su bardag haslanmig nohut
3 su bardag tavuk suyu

2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz

Bir tencereye tavuk suyunu koyarak kaynatalim. Bulgur, nohut ve bir tutam tuz ilave edelim. Orta hararetli ateste
20 dakika kadar pisirelim. Pilav suyunu ¢ektikten sonra, agzi kapali olarak 10-15 dakika kadar demlendirelim.
Tereyagini kiiguk pargalar halinde pilavin Gzerine koyalim. Yaglar eriyip bulgurlar ile karisana kadar giizelce
karigtiralm ve hazir. Maydanoz yapraklari ile stsleyerek, servis yapalim.
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