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NOHUT UNLU MINIK KREPLER

1+1/2 su bardagi nohut unu
1+1/2 gay kasidi ince deniz tuzu
2 blyUk yumurta

1/2 su bardagi su

1 bardak ayran

20 gr eritilmis margarin

2 yemek kasigi siyah susam

1 cay kasigi sari hardal tohumu
Kizartmak igin:

50 gr hardal tohumu yagi

10 gr sizma hindistancevizi yagi
10 gr eritilmis margarin

Nohut unu, tuz, yumurta, su, ayran ve 20 gr yagi karistirip hamuru girparak purtizsiiz bir kivamda hazirlayin.
biraz dinlendirip tekrar cirpin.

Bir ka¢ kez bu iglemi tekrarlayin nohut unu daha lezzetli ve daha kivamda olacaktir.

Listeden olan yag cesitlerini eritilmis sana yag ile bir kasede birlegtirip hafif karigtirin firga yardimi ile krepleri
pisirirken bu yagi kullanin.

Ufak boy bir tavayi firga ile yaglayarak isitin.

Bir corba kasigi dolusu tavaya dokip dizelterek krepleri tek tek pisirmeye baslayin.

Kreplerimizin kenarlari altin sarisi olanadek pisirip krepleri servis tabagina alip kahvaltida servise sunabilirsiniz.
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