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NOHUT SALATASI (SURIYE)

1 cay bardagi tereyagi

4 adet sogan

1 corba kasigi kori

250 ml. tavuk suyu

1 tath kasidi nisasta

1 adet limon

250 gr. sultani bezelye

1 ¢orba kasigi limon suyu
250 gr. karnabahar

250 gr. nohut (haglanmisg)
5 dal Maydanoz

4 adet sogani dograyip 3 ¢orba kasidi tereyagda pembelesinceye kadar kavurun, 1 ¢orba kasigi kéri ilave edip

1 dakika karistirarak sogana yedirin. Nisastay! 200 ml. tavuk suyunda eritip ekleyin ve bir tagim kaynatip
sogumaya birakin.

Sultani bezelyeleri ve karanabahari yikayin, temizleyin. Pargalar ayirip 2-3 mm. Kaliniginda dilimleyin, daha
sonra bezelyelerle beraber birka¢ dakika, kaynamakta olan suya tutup ¢ikarin.

Bezelyelerle karnabaharlari bir servis tabagina alip Gstine haslanmig nohutlari ilave edin. Sogumus kori sosuna,
kalan tereyadi katip, limon suyu ve tuzla tatlandirin, salatanin Gzerine dékun.
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