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NISASTALI KURABIYE

200 gram misir nisastasi

1 cay bardagi bugday nisastasi
2 yumurta

100 gram tereyagi

1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim ¢ay bardagi sivi yagi

Yogurma kabinin igine nisastalari dokiin. Uzerine tereyagini ve sivi yagdi ekleyip karistirin. Kabartma tozu,
vanilya ve pudra sekerini de ilave ederek yogurmaya devam edin. Son olarak yumurtalari ekleyip hamuru
toparlayin. Elinizle kiiglk toplar yapin ve tepsiye dizin. 190 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin.
Soguyunca servis tabagdina alip ¢ay ve kahvenin yaninda ikram edin.
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