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NISASTALI KURABIYE

Elif Korkmazel

1 cay bardagi un

1 paket misir nisastasi

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 su bardag seker

3 ¢orba kasiJi hindistancevizi
Bir tutam tuz

Misir nisastasinin icinden bir cay bardagi alin ve yerine ayni miktarda un koyun. Yumurta hari¢ tim malzemeyi
cam kaseye koyun. Hamur kiyir kiyir bir hal alinca icine yumurtayi ekleyip yogurun. Kurabiye hamuru ele
yapismayacak kivama gelince ceviz biyUkliginde parcalar koparip firin tepsisine dizin. 180 derecelik firinda 15

dakika pisirin.
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