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NISASTALI KURABIYE

Malzeme:

200 gr tereyagi

2 yumurta

4-5 damla limon suyu
aldigi kadar nisasta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket karbonat

1 kasik un

Yapiligt:

Bir kap icinde yag ile pudra sekeri iyice yogurun. Yumurtalari ve limonun igine koydugumuz karbonati ve unu
katip karistirin. Aldig1 kadar nisasta ilave edip yogurun. Ceviz blyukliginde pargalar alip yuvarlak veya kedi dili
biskuvi sekli verip tepsiye dizin. Isitiimig firina verin. Pembelesinceye kadar pisirin.

ML® Helezon Kurabiye icin tiklayin
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