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NISASTALI KURABIYE

125 gram tereyagi

250 gram misir nisastasi

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 limon kabugdu rendesi

2 corba kagsiJl Hindistan cevizi
2 ¢ay bardagi un

Derin bir kabin iginde tim malzemeleri yodurup top sekli verin. 180 derecede 15 dakika kadar pismeye birakin.
Kurabiyelerin beyaz olmasi gerekiyor ¢ok yakmadan catlayinca ¢ikartip ikram edin.
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