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NISASTALI KURABIYE

Fevziye Surmeli

1 paket margarin

1 cay bardagi sivi yag
2 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi nisasta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Pudra sekeri

1 tath kasidi targin

Margarini eritin.Sivi yag ile ¢irpin.Yumurta,vanilya,ve toz sekeri ekleyin. Nisasta ve kabartma tozunu ekleyin.
Azar azar unu ekleyin. Yumusak bir hamur elde edin. Firin tepsisine yagl kagit serin. Hamurdan kigik toplar
koparin. Yuvarlayip tepsiye dizin.150-160 derece firinda Uzeri cok pembelesmeden pisirin. Bagka bir tarafta,
firin pogetinin igerisine yeterince pudra sekeri ve targin koyun. Firindan ¢ikan kurabiyeleri posete koyup
sallayinki karisima bulansinlar.

Not: Kurabiyenin giizel olmasi i¢in, kurabiye hamurunun canini gikartmayin. Yani ¢cok yogurmayin.
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