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NISASTALI HAVUGLU KEK

2 su bardagi rende havug

3 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi su

1,5 su bardagi misir nisastasi

Evvela havuclar rendelenir. Karigtirma kabina yumurtalar, pudra sekeri konur. Girpiciyla bir kag dakika ¢irpilir.
Yumusak tereyadi ve su eklenir. Biraz daha cirpilir. Nisasta, kabartma tozu, vanilya eklenir, karigtirilir. Havug
rendesi ilave edilir. Yaglanmig kek kalibina dékaltr, dizeltilir. 170 derece firnda 1 saat kadar pisirilir.
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