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NEVZINE

1 paket margarin

2-3 corba kasigi tahin
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

2 ¢ay bardagi dévulmis ceviz
1 paket kabartma tozu
1/2 kg un

Serbeti igin:

3 bardak seker

3,5 bardak su

1/4 limon suyu

Un ve kabartma tozunu bir kaba alin. igine oda sicakliginda yumusatilmis margarin, tahin, sivi yag, yumurta,
yogurt ve cevizi ekleyin. Yumusak bir hamur haline gelene dek yogurun. Blyikge bir firin tepsisini yaglayin.
Hamuru elinizle bastirarak tepsiye yayin. Uzerini ¢catalla ezerek sekil verin. Kare kare kesin. Onceden isitiimig
180 dereceli firina strlin. Hamurun Gzeri pembelegene dek pigirin. Firindan alip, sogumaya birakin. Tatli
soguduktan sonra serbeti igin su ve sekeri kaynatin. Inmeden igine ¢eyrek limon suyunu sikin. Tatli sogukken
Uzerine sicak serbeti dokin. Tatli, serbeti emdiginde servis yapin.
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