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NEVZINE (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

1 cay bardagi su

1 cay bardagi pekmez
2 yemek kagsigl seker

1 su bardagi yogdurt

2 ¢ay bardagi margarin
1 su bardagi ceviz

4 yemek kagigi tahin
3,5 su bardagi un

Su ve seker tencerede kaynatilir. Pekmezi ilave edilerek bir tagim daha kaynatildiktan sonra sogumaya birakilir.
Yag eritilip, hitilir. Ceviz iri iri kiyilir. imis olan sivi yagd, yogurt, ve tahin una ilave edilip, karigtirilir. En son olarak
ceviz eklenir. Orta boy tepsiye yayilir. Uzerine elle veya kagikla bastirilarak diizeltilir. Kenarlar 5x5 cm. olarak
dilimlenir ve her dilimin ortasina yarim ceviz igi yerlestirilir. Onceden isitilmis orta sicakliktaki firnda
pembelesinceye kadar yaklasik 20-25 dk. pisirilir. Sicakken pekmezli serbet tizerine dokulir. Sojuktan sonra
Uzeri cevizle sUslenerek de servisi yapillir.
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