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NENE SIKEFTI (MARDIN)

Mardin Mize MudarlGgu

1 kg Un

1 yemek kagigi maya
1 yemek kasigi tuz
Tereyagdi

Maydanoz

Un, tuz ve maya, azar azar eklenen suyla hamur haline getirilir.

15 dk. boyunca yogrulan hamur 45 dk. dinlendirilir.

Ayri bir yerde tereyagi eritilir.

Hamur tereyadi yedirilerek acilir.

Acllan hamurlar sacin Uzerinde pisirilir ve arzuya gore icerisine maydanoz ve lor eklenerek servis yapilir.
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