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NEMSE BAKLAVASI

300 gr. un (10 corba kasigi)
1 paket margarin

2 adet yumurta

250 gr. ceviz ici

500 gr. tozseker

Geyrek limon suyu

300 gr. un ve 1 biyik paket margarinle yaprak hamurunu (milféy hazirlayiniz.)

Son turdan sonra hamuru 3-4 mm. incelikte aciniz.

Cevizi ayiklayip, makinede ¢ekiniz veya ddverek inceltiniz.

Cevizi bir kseye koyup, icerisine 1 avug tozseker, 2 yumurta aki koyup, karistiriniz.

Hazirladiginiz bu ici agtiginiz hamurun kenarindan 2 parmak gerisine bant seklinde koyup, hamurun kenariyla
cevizleri tamamen kapatiniz.

Kapattiginiz yerden hamuru keserek cevizli banti ¢ikariniz.

Bu banti 3-4 cm. enine olarak kare, dikdértgen, baklava vb. sekillerde kesip, yaglanmis bir tepsiye yarim cm.
aralikla yerlestiriniz.

Elinizdeki battin hamur ve i¢ bitinceye kadar bu isleme devam ediniz.—

Hamurlara yumurta sarisi sirdp, isitilmig orta isili firnda 20-25 dakika pisiriniz.

Finndan alinca Uzerine soduk surubu azar azar dékerek, tatlilarin surubu gcekmesini temin ediniz.

Tatllar surubu ¢ekip soguyunca, servis tabagina dizip, servis yapiniz.

SURUBUN HAZIRLANMASI:

Kalan sekeri bir kaba koyup, Uzerini 2 parmak gececek kadar suyla atese koyunuz.

Seker eriyinceye kadar karigtiriniz.

Kaynamaya baslayinca ¢eyrek limonun suyunu sikip, kabugunu da sekere atiniz. (Koku venriesi igin.)

Tatl curubu kivamina gelinceye kadar (6rnegin, kasiktan koyu koyu damlalar akincaya) kaynatiniz.

Atesten alip, sogutup, sicak tatlilarda kullaniniz.

Not: Tatlilara surup konacagi zaman mutlaka birinin soguk olmasi gerekir. Ornegin, tatl sicak ise surup soguk
olmalidir. Surup soduk ise tatl, yani hamur sicak olmalidir. Bu baklava da ¢arsidaki hazir baklava 6zelliginde,
hattd ondan da daha glzel ve hafif olur.
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