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NEMSE BAKLAVASI

Malzeme :

300 gr. un,

250 gr. tereyad

1 blyUk paket margarin,
tuz,

400 gr. seker,

250 gr. ceviz ici,

2 yumurta,

1 limon.

Yapiligt:

1- Malzemeden yaprak hamuru hazirlayiniz.

2- Cevizi ayiklayip makinadan gekiniz veya havanda iyice doviiniz.

3- Icerisine bir tek avug toz seker, 2 yumurta aki koyup karistiriniz.

4- Yaprak hamurunu 3-4 mm. incelikte daire seklinde acginiz.

5- Dairenin ucuna boydan boya ceviz i¢i koyup hamurun kenanni tstlne kapatip bir defa sariniz.

6- Sonra sarilan kismi boydan boya kesiniz.

7- Tekrar enine 2 parmak genisliginde verev verev paralel kenar seklinde kesip tepsiye aralikli diziniz.
8- Isinmig finnda altini Gstini pembe renkte pisiriniz.

9- 400 gr. sekerden serbeti hazirlayiniz.

10- Tepsiyi firndan ¢ikardiktan sonra Gzerlerine soguk surubu dékup surubu gektirdikten sonra tatllari servis
tabag@ina dizip servis yapiniz.

NOT: Arzu ederseniz tatllarin Gzerine «portakal kabugu» garnitiri koyunuz.
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