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NEMSE BAKLAVA

MALZEMELER:

4,5 su bardagi un (yarim bardagi agma pay! ayrilacaktir.)

1 blyuk paket margarin (250 gr.)

2 yumurta (1 tanesi hamura, 1 tanesinin sarisi Gizerine, aki cevize konacaktir.)
2 ¢orba kagi@i limon suyu (1 kasik hamura, 1 kasik suruba konacaktir.)

1 corba kasigi zeytinyad

3 su bardagi seker

2 su bardadi ceviz i¢i veya findik igi

Limon kabugu rendesi

1 tutam tuz

YAPILISI:

1-Un elenir. Ortasi acilip 1 yumurta, 1 kagik zeytinyag, 1 kagik limon suyu, tuz konup karigtirilir. 1 bardaktan az
su ile kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir. Ozlestirilip yas bez altinda 15 dakika dinlendirilir.

2- Hamur bGttin olarak 30 cm. ¢apinda agcilir. Ortasina paket margarin konup bohga gibi kapatilir.

3- Bolca unlanip yalniz boyuna upuzun agilir; iki ucu ortaya getirilip sonra tekrar kitap gibi kapatilir. Yas bez
altinda ve serin bir yerde 20 dakika dinlendirilir.

4- Hamur yine yalniz boyuna agilip bir 6nceki gibi katlanir ve tekrar yag bez altinda, serin bir yerde dinlendirilir.
5- |ki defa daha ayni sekilde agilip katlanir ve dinlendirilir. Sonra enine ve boyuna olmak zere 3- 4 mm.
inceliginde acilip 5 cm. pargalara kesilir.

6- Hazirlanan cevizli i¢ konup hamur G¢gen katlanir. Tepsiye dizilip yumurta sarisi surdlir. Orta hararetli firnda
pisirilir. Sicakken soguk surup dékaldr.

Not: Hamur Dinlenirken:

1) 3 bardak seker ile 3 bardak su kaynatilir. Képukleri alinip 1 ¢corba kasigi limon suyu katilir. Orta kivama
gelince atesten alinir.

2) Cevizli icin hazirlanisi: Gekilmis ceviz, 2 ¢corba kasigi seker, limon kabugdu rendesi ve 1 yumurta aki karigtirilir.

ML® Pratik Nemse Baklavasi icin tiklayin
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