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NEM

1 su bardagi nem galeti

1 cay bardag ¢in sehriyesi
1 adet havug

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasig tuz

1 tath kasidi pul biber

3 yemek kasigi nem sosu
1 yemek kagigi margarin

1 adet yumurta

150 gr tavuk eti

Oncelikle havuglari rendeleyin. Tavuklari da ufak pargalara ayirin. Gin sehriyesini sicak suya basip, 5 dakika
bekletin. Daha sonra ¢irpiimis yumurtayi da ekleyip bitlin malzemeleri karistirin. Baharatlar da unutmayin. Nem
galetini gok olmamak suretiyle 1lik suya batirin. Ancak hepsini koyarsaniz yapigirlar. Tek tek koymaya 6zen
gosterin. Galet elde tutuldugunda yirtilmamali ve plastik havasi vermeli. Karigtirilmig igi ekleyerek, dolma sarar
gibi sarin. Igleri bol bol koyabilirsiniz. Hepsi sarildiktan sonra yagda kizartin ve servis yapin.
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