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NAZLI AS

250 gram piring

750 gram kaynamis st

75 gram seker

20 gram tereyag!

1/2 vanilya gcubugunun yarisi

Once 8lgulii siit ve piring kaynatilir.

Seker ve diger maddeler de katilarak devamli karistirilir, kalinlaginca kaselere béltsturaldr.
(Umumiyetle piring tathlarina atesten indirilecegi vakit glizel kokulu olmasi icin biraz gil suyu ilave edilir.
Muhallebi ve buna benzer tatlilara da yenirken gul suyu serpilir.)

Not: Nazl aglar, sade olarak yenildigdi gibi, mikellef malzeme ile, mesela nazli as dolu tabaklara iyice dévilmis
badem ve i¢ cevizle de yenilir. Ve tizerine bol gil suyu dahi serpilir.
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