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NASİ KUNNİNG (MALEZYA)

1 kg basmati pirinci
4-5 adet arpacık soğan
4-5 diş sarmısak
Bir buçuk litre su
100 gram tereyağı
250 ml hindistancevizi sütü
1 çay kaşığı hardal tohumu
2 adet pandan yaprağı
1 çay kaşığı tuz

Pirinci nişastası gidene kadar iyice yıkayıp süzün. Arpacık soğanları ve sarmısakları soyup küp küp doğrayın.
Tereyağını bir tencerede eritin. Soğanları ve sarmısakları tereyağında pembeleşene kadar soteleyin. Pirinci
tencereye alın. Üzerine hardal tohumu, pandan yaprağı ve tuzu ekleyin. Üzerinehindistancevizi sütünü ve suyu
ekleyip kısık ateşte pişirin. Pirinç suyunu çektikten sonra 10-15 dakika dinlendirin. Karıştırarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:130954 • adı:Nasi Kunning (Malezya) • gönderen:devri alem • indirme tarihi:24.04.2024 - 14:58

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nasi-kunning-malezya-vt96439
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/nasi-kunning-malezya-130954.jpg
http://www.tcpdf.org

