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NASI KUNNING (MALEZYA)

1 kg basmati pirinci

4-5 adet arpacik sogan
4-5 dis sarmisak

Bir bucuk litre su

100 gram tereyagi

250 ml hindistancevizi sutu
1 cay kasigi hardal tohumu
2 adet pandan yapragi

1 cay kasigi tuz

Pirinci nisastasi gidene kadar iyice yikayip suzin. Arpacik sodanlari ve sarmisaklari soyup kip kip dograyin.
Tereyagini bir tencerede eritin. Soganlar ve sarmisaklari tereyaginda pembelesene kadar soteleyin. Pirinci
tencereye alin. Uzerine hardal tohumu, pandan yapragi ve tuzu ekleyin. Uzerinehindistancevizi sitinl ve suyu
ekleyip kisik ateste pisirin. Pirin¢ suyunu cektikten sonra 10-15 dakika dinlendirin. Karigtirarak servis yapin.
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