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NARLI VISNELI PORTAKALLI TART

75 gram sana margarin

1 adet yumurta

1,5 bardak un

2 ¢orba kasigi yogurt

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
2 adet elma

1 cay bardagdi toz seker

1 adet dilimlenmig portakal
1 kase ¢ekirdeksiz vigne

1 yemek kagigi tarcin

1 kase ayiklanmig nar

Margarini, yumurtayl, yogurdu, pudra sekeri ve unu ekleyerek kulak memesi kivaminda bir hamur elde ediyoruz.
Hamurun 3'de 2'sini alip tezgahin Uzerinde yuvarlak sekilde agip tepsiye koyuyoruz. Bir tavaya rendeledigimiz
elmalari, targini ve toz sekeri ekleyip 10 dakika kadar kavuruyoruz. Kavurduktan sonra ocagi kapatip portakal
ile vigneleri de ekleyip kendi 1sisinda 2 dakika kadar daha karigtiriyoruz. Bu i¢ harci tepsideki tart hamurumuzun
Uzerine yaylyoruz.

Narlari da esit sekilde serpiyoruz. Geriye kalan hamuru yuvarlak agip tartimizin Gizerini kapatip firina veriyoruz.
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