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NARLI TAVUK

Malzeme:

10-15 adet kaju

1 su barda@i nar suyu

1 adet kiguk boy sogan

1 corba kasigi Bizim Mutfak Ketcap
4 corba kasig Bizim Aycicek Yagi
1/2 cay kasig zencefil

1/2 cay kasigi targin

4 corba kasigl krema

Kaju ve kiyilmis sogani yagda kavurun. Salga ilave edip kavurmaya devam edin. iri pargalar halinde kestiginiz
tavuk gbgus ve but pargalarini ekleyip kavurun. Nar suyunu ve baharatlari ilave edip tencerenin kapagini
kapatin. 30-35 dakika daha pisirdikten sonra ocaktan alin. Nar taneleri ve krema ile servis yapin.
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