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NAR TANELI MANDALINALI KREMPARFE

2/5 Su bardagi Mandalina Suyu
3 Yemek Kagidi Misir Nigastasi
1/2 Su bardagi Seker

2/5 Su bardagi Sut

1/2 Su bardagi Seker

2 Yemek Kasigi Un

2 Paket Vanilya

1/2 Paket Krem Santi

2 kaslk margarin

Tencereye situ, sekeri, sana yadi unu alip karistiralim. AJir ateste ve sirekli karistirarak tzeri géz g6z olana
dek pisirelim. Kremayi atesten alip iyice sogutalim. Sonra igine vanilyalari ve toz krem santiyi ilave ederek
mikserle bir dakika ¢irpalim. Kremayi islak bezle silinmis kdseli bir kaliba bosaltip yayalim. Mandalinali pelte i¢in
tencereye mandalina suyunu, sekeri ve nigastayi alip iyice karigtiralim. Agir ategte ve surekli karigtirarak tzeri
g6z g6z olana dek pisirelim. Pelteyi atesten alir almaz kremanin Gzerine bosaltalim. Uzerini arzu ettigimiz
sekilde sUsleyip buzdolabinda birka¢ saat sogutarak dilimleyip servis yapalim.
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