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NAR PELTELI YALANCI TAVUK GOGSU

6 su bardagi sit

150 gram margarin

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi nisasta

1 paket vanilya

3 su bardagi nar suyu (7 tane nardan elde ettim)
3 yemek kasigi nisasta

2 yemek kasigi toz seker

2-3 yemek kasigi nar tanesi

Bir tavada margarin eritip unu ve nigsastayi ekleyin. Unun kokusu ¢ikana kadar ve hafif kivam alana kadar,
yaklagik 6-7 dakika (yakmadan) kavurun. Tencereye siitll, toz gekeri ve vanilyayi ekleyip karigtirin. Ocagin altini
yakip kavurdugunuz unlu karisimi ilave edin ve koyulasana kadar karistirarak pigirin. lyice yogunlaginca ocaktan
alip el blendiri ile purtizsiz hale gelinceye kadar 1-2 dakika ¢irpin. (plriizsiz ise yapmaniza gerek yok). Servis
kaselerine iki parmak bogluk kalacak sekilde pay edin. Nar peltesini hazirlamak igin ufak bir tencereye nar
suyunu, nisasta ve toz sekeri ekleyin. Orta ateste karistirarak pigirin. Yogunlasip pelte kivamini alinca nar
tanelerini ekleyin, karigtirin ve ocagin altini kapatin. Sogutmadan yalanci tavuk gégstnin tzerine dékin. llininca
buzdolabina kaldirin.
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