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NAR EKSILI MOR HAVUC PILAVI

1 Kilo piring

250 Gr Mor Havug

Yarim kilo bicak kiymasi ya da iri ¢ekilmis koyun kiymasi
Yarim ¢ay bardagi nar eksisi

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tutam tuz

1 adet sogan

Once havucu sogan ve kiymayi 2 yemek kasigi sana yagda kavuruyoruz.

Kavrulan malzemenin lzerine 2 su bardagdi su ilave ederek 10 dk hizli ateste pismeye birakiyoruz.

Kaynayan suyumuza glzelce yikadigimiz pirincimizi ekleyip énce 10 dakika hizli ateste pisiriyoruz. Tuzumuzu
ekleyip atesi yavasa aliyoruz. Nar eksimizi ekleyip hafifce karistiriyoruz ve kisik ateste 10 dakika pismeye
birakiyoruz. Ara ara karigtirmaz isek dibi tutabilir cinki nareksisi sicagin etkisiyle tabana yapigabilir. 5 dakika
sonra altini kapatim 15 dakika dinlenmeye birakiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:127203 « adi:Nar Eksili Mor Havug Pilavi « génderen:volim « indirme tarihi:19.09.2024 - 08:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nar-eksili-mor-havuc-pilavi-vt93810
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/nar-eksili-mor-havuc-pilavi-127203.jpg
http://www.tcpdf.org

