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NAR EKŞİLİ KILIÇ BALIĞI

400 gr kılıç fileto
400 gr noodle (Çin makarnası)
4 yemek kaşığı margarin
3 yemek kaşığı Nar ekşisi sosu
Karabiber
Tuz

Kılıç balığını fileto olarak hazırlayın. Tavada yağı ısıtın, tuzladığınız fileto balıkları 8 dakika pişirin. Ayrı bir yerde
kızgın yağda 3 dakikada pişirdiğiniz noodleları tavadan alın. Sıcak bir tabağa nar ekşisini yayın, üzerine balığı
yerleştirin. Balığın üzerine de bir çay kaşığı nar ekşisi gezdirin, noodle ile birlikte servis yapın.
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