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NAPOLITEN MAKARNA SOSU

50 gr. yad

400 gr. konkase domates

4 dis sarimsak

2 adet carliston biber (ince dilimlenmis)
100 ml. démi glass

500 m. domates suyu

Maydanoz (ince kiyllmig)

Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

Yagdi tencerede eritin. Konkase domatesleri ilave edip karistirin. Sarimsagi ve carliston biberleri ekleyerek
pisirin. DOmMI glas ve domates sosunu ekleyin. Tuz ve karabiberini koyun. Bir tagim kaynatip altini kisin. Kisik
ateste koyu kivamli bir sos elde edinceye kadar pisirip atesten alin ve lizerine maydanoz serpigtirin.

Not: Bu sos spagetti, ravyoli, eriste, kaneloni ve benzeri hamurigleri ile servis edilebilir.
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