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NANELI MUHALLEBILI SEKERPARE

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 su bardagi toz seker

200 gram Bizim Margarin

1/2 su bardagi irmik

1 cay kasigi Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
bir tutam Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 adet yumurta

Serbeti igin :

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

krema icin :

1/2 su bardag toz seker

1 kahve fincani su

2 su bardagi krema

2 ¢orba kasigl kaymak

yarim demet Taze nane

Sekerpare igin un, tozgeker, yag, irmik, kabartma tozu, yumurtayr hamur yogurma kabinda yogurun.
Yogdurdudunuz hamuru merdane yardimiyla agip kalipla ya da bigakla kesin. Firin tepsisine dizin. Onceden
isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirin. Firindan alin, ilnmaya birakin. Serbet igin suyu ve sekeri
kaynatin. Kaynamig serbeti sekerparelerin Uzerine ddkiin, oda isisinda sogumaya birakin. Naneli krem igin, su
ve sekeri sos tenceresinde hafif¢e isitin. Kiyilmis taze naneler, nane surubu ve kaymagi ilave edip blenderden
gecirin. Yumurta beyazlarini kar haline gelene kadar ¢irpip kremayi ekleyin. Yumurtal karigim ve blenderden
gegirdiginiz karigimi, mikserin diglk ayarinda karigtirip sogumaya birakin. Soguyan gsekerparelerden bir tanesini
servis tabagina alin. Uzerine naneli muhallebi sirlip baska bir sekerpare ekleyin en Ust kata tekrar naneli
muhallebi sUrin. TUm sekerparelere bu iglemi uygulayip servis yapin.
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