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NANELI HAMSILI EKMEK

1 kase hamsi (bir gece 6nceden suya yatiriimig)
1 kase taze sogan

1 kase dogranmis maydanoz

1 avug taze nane, dogranmis

1 demet pazi, dogranmig

1 adet kuru sogan, dogranmig

2 bardak misir un

yarim bardak un

2 adet yumurta

100 gr syag

Tdm malzemeyi bir kabin iginde yag ile karistirin. Karigim fazla kati gelirse azar azar su ekleyin.
Karisimi yaglanmis firin tepsisine yayin. Eger kalin olsun isterseniz biraz daha kig¢uk bir firin kabi
kullanabilirsiniz (ne kadar kalin olursa iginin pismesi o kadar uzun strer)

170 C'de pisirin.
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