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NANELI FISTIKLI TATLI

20 tane yaprak jelatin
1 bardak antep fistigi

1 fincan dolmalik fistik
1 paket krem ganti

1 kasik margarin

3 poset yesil gay

1 tutam taze nane

5 tane rulo biskivi

600 milim kaynar su

Yaprak jelatini soguk suda bekletip yumusatin. 3 poset yesil cayl 600 ml kaynar suya atip, bir stire sonra
posetleri ¢cikartin. Tozsekeri ve bir avug taze naneyi de yesil cayl suya ekleyerek 5 dakika kaynatin.
Parcaladiginiz ve soguk suda yumusattiginiz yaprak jelatini de ilave edip karigtirdiktan sonra tencereyi ocaktan
alin. Kangimi siiziip bagka bir cam kasenin iginde ¢atalla karigtirarak sogutun.

Iri pargalar halinde dévulmus olan dolmalik fistigi ve antepfistigini da ekleyip karistirip servis kaselerine
paylastirin. Margarinle krem santiyi ¢irpin genis duylu krema sikma torbasina doldurarak karigimin Gzerine sikin.
Rulo bisklviyle siisleyerek servis yapin
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